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Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit 

Catharijnesingel 59, 3511 GG Utrecht 
Postbus 43006, 3540 AA Utrecht 
 

Chronologisch overzicht van alle gebeurtenissen (inspecties en andere activiteiten), contactmomenten 
(in persoon en telefonisch) en correspondentie (e-mail, faxen, brieven, waarschuwingen, beschikkingen) 
die de relatie vormen tussen de  
Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit en het geïnspecteerde bedrijf 

Dossier van bedrijf (handelsnaam): Dong Hui 

Inschrijfnummer Kvk en naam: 58768351  Dong Hui V.O.F. 
Rechtsvorm: V.O.F. 
Naam ondernemer:  
Adres: Schoolstraat 15, 3451 AA Vleuten 
Inspectielocatie Schoolstraat 15, 3451 AA Vleuten 
@-mail info@donghui.nl 
Telefoonnummer:  

Tijdvak: Vanaf 29-11-16  t/m 19-10-2017 
Bedrijf beschikt over de ruimten: Keuken en magazijn 
Veiligheid:  

 
Dossiereigenaar:     

 

Plattegrond van het bedrijf 

 

2de Nazorg 
Datum: 19-10-2017 
Inspecteurs:  
Gesproken met:  
BR-nummer:- 
SW-nummer:- 
Kort verslag: 

 Hygiëne: in orde 
 Bouwkunde: in orde 
 Ongedierte; in orde 
 Temperatuur: in orde 
 Code HACCP: in orde 
  
 

 
 

 
 
 

 
 

 

1ste Nazorg 

Engelsen
Tekstvak
Doc 120
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Datum:  30-03-2017 

Inspecteurs:   

Gesproken met:  
BR-nummer:  nvt 
SW-nummer:  nvt 
Kort verslag: 
 Hygiëne in orde 
 Bouwkunde in orde 

 Ongedierte niet aanwezig 
Temperatuur in orde. 

 Code HACCP in orde.  
Buro de Wit is gecontracteerd. Die komt eens in de 2 maanden langs voor een controle. 
2React is de ongediertebestrijder die regelmatig langskomt voor een controle. 
 

1 RW monster genomen. 
3-4-2017 Monster was in orde. De uitslag telefonisch aan de ondernemer medegedeeld. Het bedrijf 
kan naar de 2e Nazorg. 
 

 

1ste marsroute inspectie 
Datum:  25-01-2017 
Inspecteurs:   
Gesproken met:  
BR-nummer: 

SW-nummer: 
Kort verslag: 
Er was een hor besteld, buitendeur zat tijdens de inspectie dicht. Hebben de “oude” code 
nog, gaan de nieuwe (2016) bestellen. 
 Hygiëne i.o. 
 Bouwkunde i.o. 
 Ongedierte niet waargenomen  

 Temperatuur i.o 
 Code HACCP 1 zelfbereid product 1 dag te lang bewaard, werd direct weggegooid. 
RW monster genomen (rijst met ei) 
Monster is goed bedrijf gaat naar 1e nazorg. 
 

 
Gesprek ondernemer 
Datum: 6 januari 2017 
Deelnemers NVWA:  
Gesproken met:  

Korte weergave van het gesprek: uitleg gegeven over traject VETO en het verkort overzicht 
meegegeven.  

1. De afspraken die u met ons gemaakt heeft zijn: 
            
- U werkt in uw bedrijf met de geldige Hygiënecode voor de Horeca en u houdt toezicht op de HACCP 

principes, 
- U bewaakt dat er temperaturen van producten worden gecontroleerd en geregistreerd, zoals dit in de 

Hygiënecode beschreven staat, 
- U overweegt of u contact gaat opnemen met Koninklijke Horeca Nederland, of de vereniging van 

Chinese Horecaondernemers om advies in te winnen, 
- U maakt een goed schoonmaakplan en zorgt ervoor dat er dagelijks controle is op uitvoering van het 

schoonmaakplan. 
 
Na 20 januari 2017 komen inspecteurs een inspectie uitvoeren in uw bedrijf 
 

 
 

Historie: 29-11-16; BR 280580353 ; Hygiëne bedrijfsruimte; Hygiëne apparatuur 
   
Historie: 03-08-16; BR 282510663 ; Hygiëne bedrijfsruimte 
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            SW geen hor; SW HACCP 

 

Historie: 13-05-16; BR 282710342;  Hygiëne bedrijfsruimte 
            SW geen hor; SW HACCP; SW vuile rubber koeling 
 
 
 
 




